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Dawno temu w stonecznej Hiszpanii zyla sobie ksiezniczka Réza.

Mieszkala w wysokiej wiezy otoczonej bujnymi krzakami i dzikimi jagodami.

Jej rzady nie byly zbyt dobre, dlatego stuzba jej nie lubila. Byla to kobieta

humorzasta i zlosliwa. Pewnego dnia na ksigzecym dworze pojawila sie

wrézka Elzbieta, stynagca z dobroci i zartéw. Dla niepoznaki czarodziejka

zmienila sie w zielonqg zabke. Gdy ksiezniczka ja ujrzata, na jej widok podniosta

przerazajacy wrzask. Kazatla zabke wrzucié w swiezo przystrzyzony przez

ogrodnika zywoptot. Nie byt to jednak dobry pomyst. Obrazona wrézka

postanowita ukaraé ksiezniczke. Rzucila ciezkie zaklecie na niegrzecznq

ksiezniczke i przemienila ja w olbrzymiq zmije. Odtad Réza wiodla swdj zywot

wsréd jezyn, krzakéw, robakéw i innych dziwnych stworzen.
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Ciezki piqtek kucharza Grzegorza MIP 812-17:5.267

Bohaterem tej historyjki jest kucharz Grzegorz. Gotowanie, smazenie,
przyprawianie to jego pasja. Kazdego dnia tworzy niezwykle przepisy.

W pigtek mieli przyjechaé do niego goscie. Diugo myslal i wymyslit — na ten
dzieni zaplanowal wykwintny obiad zakoriczony przepysznym deserem.

W dzdzysty piatkowy poranek kucharz Grzegorz wstal juz o szostej. To

wilasnie dzis przyjezdzali ciocia Marzena i wujek Blazej z Pszczyny. Grzegorz
zgromadzit przyrzady i skladniki, ktérych potrzebowal. Ugotowal wegierskq
zupe gulaszowq ze Swiezych warzyw i chudej wotowiny z malutkimi
kluseczkami. Na drugie danie przyrzaqdzil gotowanego na parze halibuta w
sosie Smietanowym, przyprawionym szczyptq ziél prowansalskich, brgzowy
ryz oraz suréwke z marchwi, jabtka i chrzanu. Do picia zrobil napéj owocowy z
dodatkiem orzezwiajqcej miety. Po przygotowaniu obiadu szykowat skladniki
niezbedne do deseru — przekltadarica miodowo — orzechowego.
Przedwczoraj u pszczelarza Hieronima kupil stéj miodu wrzosowego i stéj
rzepakowego. Na stole ustawil réwniez: pieédziesiqt jaj przepiérczych, make
pszennq, margaryne, orzechy wtloskie oraz skladniki na lukier, czyli cukier
puder i biatka jaj kurzych. Piekac kolejne warstwy kruchego ciasta, kucharz
robil lukier. Nieoczekiwanie, przepalony przewdd elektryczny uniemozliwil
korzystanie z miksera. Na szczescie w spizarce Grzegorz trzymat wiele réznych
przyboréw kuchennych, miat takze starq, wysluzona trzepaczke. Mogt wiec
ubi¢ biatka na puszysta, sztywnq piane i zrobi¢ S$nieznobialy lukier.
Wystudzone ciasta byly gotowe do przetozenia konfiturami. Nagle przerazony
Grzegorz zblad? jak Sciana — zapomnial ich kupié! Po chwili wpad? na pomyst.
Szybko pobiegl do uprzejmej i zyczliwej sqsiadki Elzbiety i pozyczyl trzy
stoiczki przepysznego dzemu porzeczkowego. Gotowe ciasto odlozyt do
lodéwki. Koriczy? wtasnie nakrywadé stét, gdy rozlegt sie dzwonek do drzwi.

Rodzinne spotkanie bylo bardzo udane. Ciocia chwalila wysmienity
obiad. Wuj zjadt az trzy kawalki ciasta, tak mu smakowalo! Kucharz Grzegorz

byt dumny z siebie i zadowolony, ze poradzil sobie ze wszystkimi

przeszkodami.
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